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Programa de Formacién: PROCESO BASICO DE PANADERIA
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Fase del proyecto: N/A | Actividad (es) del Proyecto: N/A

Resultados de Aprendizaje:
realizar procesos de elaboracion de producto

de panificacion

Competencia:

y norimas vigente
realizar procesos de elaboracion de producto

Elaborar producto de panificacién de acuerdo con el programa de produccién

FECHA: S g/ emt byt =2 S22
/

de panificacion
Nombre del Aprendiz: APRENDIZ 1 . APRENDIZ 2
Oloph Ravws Niwae, e
APRENDIZ 3 APRENDIZ 4
j EN OACEL Qunesed DANVE  Pa\erCA

OBIJETIVO: Evaluar Actividades asignadas a elaboracién producto de panaderia

CRITERIOS DE: DESEMPENO PRODUCTO: X
- APRENDIZ 1 | APRENDIZ2 | APRENDIZ3 | APRENDIZ 4
N° | INDICADOR 51 NO SI NO sI NO SI NO
1 | Se mostro seguro de alistamiento de materia prima b4 Y, ¥ X
2 | Realizo el proceso de elaboracion de producto de panificacion de acuerdo a las
técnica A X K X
3 | Utiliza lo implemento de seguridad e higiene % w Y X
4 | Dosificar la materia prima seg(n 6rdenes de producciéon y normatividad vigente X X )< X
5 | Incorporar la material segiin especificaciones técnicas orientada. % X M P
6 | Manejar receta estandar Y X x X
7 | Alistar maquina y equipo para procesamiento de producto de panificacion w0 A x X
8 | La actividad fue entregada dentro de los tiempos establecidos por el instructor X )( X X
JUICIO EVALUATIVO: A (Aprobo) si cumple con minimo 5 indicadores - NA (No
| aprobo)
: Firma del Aprendiz 1 Firma del Aprendiz 2. Firma del Aprendiz 3 Firma del Aprendiz 4
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